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Projekt „Rozwój kompetencji zawodowych w dobie kryzysu” współfinansowany ze środków Unii Europejskiej

w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego

Mońki, dnia 16.02.2010 r.
DOTYCZY: postępowania opartego na zasadzie konkurencyjności (Nr sprawy: 1/POKL/9.2/09) mającego na celu wyłonienie najkorzystniejszej oferty dotyczącej dostawy materiałów na potrzeby projektu „Rozwój kompetencji zawodowych w dobie kryzysu” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego.

ZAPYTANIE OFERTOWE

1) Zamawiający –  Zespół Szkół Ogólnokształcących i Zawodowych w Mońkach, ul. Tysiąclecia 15, 19-100 Mońki, zwraca się z prośbą o przedstawienie oferty dostawy materiałów zgodnie ze Szczegółowym opisem przedmiotu zamówienia wyspecyfikowanym w załączniku nr 1 do niniejszego Zapytania.

2) Zamawiający dopuszcza możliwość składania ofert częściowych. Każdy z wykonawców może według własnego uznania złożyć ofertę w zakresie jednej, kilku lub wszystkich części zamówienia wyspecyfikowanych w załączniku nr 1 do niniejszego Zapytania.

3) Prosimy o złożenie oferty na formularzu stanowiącym załącznik nr 2 do niniejszego Zapytania w terminie do dnia 01.03.2010 r. godz. 15.00 w siedzibie Zamawiającego przy ul. Tysiąclecia 15, drogą pocztową lub osobiście. Oferty złożone po wyznaczonym terminie nie będą rozpatrywane.
4) W odniesieniu do części 2 Zamówienia Wykonawca dostarczy - wraz z formularzem stanowiącym załącznik nr 2 do niniejszego Zapytania - po 1 sztuce/komplecie materiałów celem oceny dokonania przez Zamawiającego oferowanego rodzaju materiałów.
5) Za najkorzystniejszą w danej części zamówienia zostanie uznana oferta spełniająca łącznie następujące kryteria ofert:

a) będzie zgodna z opisem przedmiotu zamówienia oraz innymi wymaganiami Zamawiającego w formularzu ofertowym oraz wzorze umowy,

b) będzie zawierała najniższą cenę brutto.
6) Przedmiot zapytania zostanie dostarczony na koszt i ryzyko Wykonawcy do siedziby Zamawiającego w terminie 14 dni od zawarcia umowy, przy czym zawarcie umowy nastąpi w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego. 

7) Zamawiający poinformuje o wyniku wyboru ofert, zamieszczając informację na stronie internetowej www.kompetencjezawodowe.zsmonki.pl. Oferent, którego oferta zostanie wybrana zostanie powiadomiony telefonicznie.
Dodatkowych informacji udziela Pan Tomasz Sołomianko tel. 604606013, fax. 0 85 716 2738, e-mail: sekretariat@zsmonki.pl
ZAŁĄCZNIK NR 1
	CZĘŚĆ 1

Pozycje książkowe



	Lp.
	Autor
	Tytuł
	Wydawnictwo
	Ilość

	Zajęcia dydaktyczno-wyrównawcze

	1.
	Marta Rosińska, 

Arkadiusz Mędela
	„Matura Repetytorium z testami” Jęz. Angielski, poziom podstawowy
	MACMILLAN
	12

	2.
	Umińska Marta, Hastings Bob
	Matura podstawowa z jęz. angielskiego podręcznik i repetytorium z testami
	LONGMAN
	12

	3.
	Dorota Masłowska, Adam Makowski, Piotr Nodzyński
	Testy maturalne. Matematyka 2010 Poziom podstawowy
	Aksjomat. Toruń
	60

	4.
	Budna Katarzyna, Jolanta Manthey
	„Jęz.polski. Matura 2010 Testy dla maturzysty”
	OPERON
	12

	5.
	
	Testy przygotowujące do egzaminu zawodowego technik ekonomista
	eMPi2
	12

	6.
	Komosa Andrzej
	„Samouczek programów INSERT GT dla szkół ekonomicznych”
	EKONOMIK
	12

	7.
	Mitek Marta
	„Wybrane zagadnienia z technologii żywności”
	SGGW
	12

	Zajęcia z doradztwa zawodowego grupowego

	8.
	Polczyk Magdalena
	Jak i gdzie skutecznie szukać pracy?
	Wolters Kluwer
	200

	Zajęcia z doradztwa zawodowego indywidualnego

	9.
	Rozmiarek Joanna
	Praca jak szukać zmieniać utrzymać - vademecum pracownika
	Książka i Wiedza 2008
	50

	Zajęcia językowe

	10.
	Umińska Marta, Hastings Bob
	Matura podstawowa z jęz. angielskiego podręcznik i repetytorium z testami
	Longman
	24

	11.
	Rosińska Marta, Wilson Ken
	Matura Masters Elementary SB
	Macmillan
	24

	12.
	Glendinning E.
	Oxford English for Careers: Technology 1
	OUP 2007
	12

	13.
	Wiatr-Kmieciak Małgorzata, Wujec Sławomira
	Podręcznik pt. „Wot i my”+ zeszyt ćwiczeń o tym samym tytule,
	Wydawnictwa Szkolne PWN 2009
	Po 12

	14.
	H. Funk, Ch. Kuhn
	Studio dA1,S. Demme (podręcznik +ćwiczenia + płyta)
	Cornelsen, ISBN 9788361059288
	48

	Materiały dydaktyczne dla kierunku technik informatyk

	15.
	Krzysztof Wojtuszkiewicz
	Urządzenia techniki komputerowej. Cz. 1 

Jak działa komputer?
	Mikom
	15

	16
	Krzysztof Wojtuszkiewicz
	Urządzenia techniki komputerowej. Cz. 2 

Urządzenia peryferyjne i interfejsy
	Mikom
	15

	17.
	Krzysztof Wojtuszkiewicz
	Programowanie strukturalne i obiektowe. T. 1
	Mikom
	15

	18.
	Witold Sikorski
	ECDL. Podstawy technik informatycznych i komunikacyjnych. Moduł 1
	Mikom
	3

	19.
	Halina Nowakowska, Zdzisław Nowakowski
	ECDL. Użytkowanie komputerów. Moduł 2 
	Mikom
	3

	20.
	Mirosława Kopertowska-Tomczak
	ECDL. Przetwarzanie tekstów. Moduł 3
	Mikom
	3

	21.
	Mirosława Kopertowska-Tomczak
	ECDL. Arkusze kalkulacyjne. Moduł 4
	Mikom
	3

	22.
	Mirosława Kopertowska-Tomczak
	ECDL. Bazy danych. Moduł 5
	Mikom
	3

	23.
	Virginia DeBolt
	HTML i CSS
	Mikom
	2

	24.
	Julie King
	Photoshop dla fotografów. Zawsze pod ręką
	Mikom
	2

	25.
	William Stallings
	Systemy operacyjne. Struktura i zasady budowy
	Mikom
	15

	26.
	John Battelle
	Szukaj. Jak Google i konkurencja wywołali biznesową i kulturową rewolucję
	Mikom
	2

	27.
	Lech S. Borkowski
	Unix. Poradnik użytkownika
	Mikom
	2

	28.
	Dorota Cendrowska
	Zrób to lepiej! O sztuce komputerowego składania tekstu
	Mikom
	2

	29.
	Radosław Jaworski
	Multimedia i grafika komputerowa
	WSiP
	15

	30.
	Krzysztof Pytel, Sylwia Osetek
	Systemy operacyjne i sieci komputerowe. Część 1
	WSiP
	15

	31.
	Krzysztof Pytel, Sylwia Osetek
	Systemy operacyjne i sieci komputerowe. Część 2
	WSiP
	15

	32.
	Maciej M. Sysło
	Historia informatyki 
Plansze do pracowni komputerowej
	WSiP
	1

	33.
	Tomasz Francuz, Marcin Szeliga
	Zagadnienia maturalne z informatyki. Wydanie II. Tom I
	Helion
	2

	34.
	Tomasz Francuz, Marcin Szeliga
	Zagadnienia maturalne z informatyki. Wydanie II. Tom II
	Helion
	2

	35.
	Andrzej Stasiewicz
	Tablice informatyczne C++
	Helion
	2

	36.
	Marcin Lis
	Tablice informatyczne. Java. Wydanie II
	Helion
	2

	37.
	Witold Wrotek
	Informatyka Europejczyka. Technologia informacyjna 
	Helion
	15

	38.
	Zbigniew Koza
	Język C++. Pierwsze starcie
	Helion
	2

	39.
	Scott Meyers
	C++. 50 efektywnych sposobów na udoskonalenie Twoich programów
	Helion
	2

	40.
	Kazimierz Jakubczyk
	Turbo Pascal i Borland C++. Przykłady. Wydanie II
	Helion
	2

	Materiały dydaktyczne dla kierunku technik ekonomista

	41.
	Lewandowski J.
	Elementy prawa 
	WSiP 2007
	10

	42.
	Boratyński J.
	Elementy prawa – ćwiczenia
	WSiP 2009
	5

	43.
	Padurek B.
	Uproszczone formy rachunkowości – ćwiczenia
	Bożena Padurek 2009
	5

	44.
	Padurek B.
	Zasady rachunkowości cz I, II
	Bożena Padurek 2009
	po 5

	45.
	Padurek B.
	Rachunkowość przedsiębiorstw cz. I,II,III,IV
	Bożena Padurek 2009
	po 5

	46.
	Padurek B.


	Zeszyt testów i ćwiczeń przygotowujących do egzaminu 

  potwierdzającego kwalifikacje w zawodzie technik ekonomista
	Bożena Padurek 2009
	5

	47.
	Gierusz J.
	Plan kont z komentarzem – handel. Produkcja, usługi
	ODDK 2009
	1

	48.
	Nojszewska
	Podstawy ekonomii 
	WSiP 2006
	3

	49.
	Abramowicz
	Ekonomia bez tajemnic – podręcznik cz I i II
	WSiP 2004
	po 2

	50.
	Adamowicz
	Ekonomia bez tajemnic - podręcznik nauczyciela
	WSiP
	2

	51.
	Dębski D.
	Ekonomika i organizacja przedsiębiorstw, cz I i II
	WSiP 2006
	po 10

	52.
	
	Ekonomika i organizacja przedsiębiorstw – ćwiczenia
	WSiP 2006
	3

	53.
	Sarna P.
	Kultura zawodu
	eMPi2 2005
	10

	54.
	Kawalla H.
	Funkcjonowanie przedsiębiorstwa. Planowanie działalności 

   Gospodarczej
	WSiP 2005
	3

	55.
	
	Rocznik Statystyczny Województwa Podlaskiego 2009
	Urząd Statystyczny w Białymstoku
	3

	56.
	
	Rocznik Statystyczny RP
	Główny Urząd Statystyczny 2009
	3

	57.
	
	Ustawa o swobodzie działalności gospodarczej
	C.H. Beck Wydawnictwo 2009
	4

	58.
	
	Ustawa o rachunkowości
	Wolters Kluwer Polska-Oficyna 2009
	4

	59.
	
	Ustawa o podatku VAT
	Wolters Kluwer Polska-Oficyna 2009
	4

	60.
	
	Ustawa o podatku dochodowym od osób fizycznych  
	Wolters Kluwer Polska-Oficyna 2009
	4

	61.
	M. Buczna
	Kodeks spółek handlowych
	Wolters Kluwer Polska 2009
	10

	62.
	M. Buczna
	Kodeks cywilny
	Wolters Kluwer Polska 2009
	10

	63.
	M. Buczna
	Kodeks postępowania cywilnego
	Wolters Kluwer Polska 2009
	10

	64.
	M. Buczna
	Kodeks pracy
	Wolters Kluwer Polska 2009
	10

	65.
	M. Buczna
	Kodeks karny z hasłami i skorowidzem
	Wolters Kluwer Polska 2009
	5

	66.
	A. Flisek
	Kodeks rodzinny i opiekuńczy
	C.H. Beck Wydawnictwo 2009
	5

	67.
	A. Flisek
	Kodeks postępowania administracyjnego
	C.H. Beck Wydawnictwo 2009
	5

	Materiały dydaktyczne dla kierunku technik technologii żywności

	68.
	Pijanowski E.
	Ogólna technologia żywności
	Wydawnictwa Naukowo-Techniczne WNT 2009
	10

	69.
	A. Dłużewska, M. Dłużewski
	Technologia żywności Cz I,II,IV
	WSiP 2008
	po 5

	70.
	A. Jarczyk
	Technologia żywności cz. III
	WSiP 2008
	5

	71.
	Kunachowicz H.
	Zasady żywienia człowieka
	WSiP 2009
	5

	72.
	Stauffer Clyde
	Emulgatory
	WNT 2001
	2

	73.
	Świderski Franciszek
	Żywność wygodna i żywność funkcjonalna
	Wydawnictwa Naukowo-   Techniczne 2009
	2

	74.
	Drewniak Tadeusz
	Mikrobiologia żywności
	WSiP 2007
	2

	75.
	Sobczak Eugeniusz
	Atlas wybranych drobnoustrojów ważnych w technologii żywności
	Szkoła Główna Gospodarstwa Wiejskiego
	5

	Materiały dydaktyczne dla kierunku technik rolnik

	76.
	Liskowski A.
	Podstawy techniki w rolnictwie
	Rea (najnowsze wydanie)
	3

	77.
	Praca zbiorowa
	Podstawy produkcji roślinnej 
	PWRiL 1999
	5

	78.
	Kulka A.
	Technika w rolnictwie
	Rea (najnowsze wydanie)
	3

	79.
	Grontkowska
	Ekonomika i zarządzanie przedsiębiorstwem w agrobiznesie
	FORMAT-AB 2007
	3

	80.
	Praca zbiorowa
	Technologie produkcji roślinnej
	PWRiL 1999
	10

	81.
	Chotkowski
	Technologia produkcji ziemniaków
	Wieś Jutra 2008
	3

	82.
	Fiedorow
	Choroby roślin uprawnych
	Multum 2001
	3

	83.
	Kuczewski
	Podstawy eksploatacji maszyn rolniczych
	WSiP
	2

	84.
	Bocheński
	Naprawa maszyn i urządzeń rolniczych
	WSiP
	2

	85.
	Kuczewski
	Eksploatacja maszyn rolniczych
	WSiP
	2

	86.
	Kościelniak
	Nowoczesna uprawa zbóż
	APRA 2009
	1

	87.
	Hans Hinrich Sambraus
	Rasy zwierząt gospodarskich
	MULTUM
	10

	88.
	Marciniak
	Produkcja zwierzęca cz I
	Rea 2007
	3

	89.
	Nałęcz-Tarwacka
	Produkcja zwierzęca cz. I ( Wiadomości podstawowe)
	Hortpress 2007
	5

	90.
	Nałęcz-Tarwacka
	Produkcja zwierzęca cz. II (Bydło i trzoda chlewna)
	Hortpress 2007
	5

	91.
	Nałęcz-Tarwacka
	Produkcja zwierzęca cz. III, (Owce, trzoda chlewna, konie)
	Hortpress 2007
	5

	92.
	Minksztym W.
	Podstawy produkcji zwierzęcej:

*Zeszyt 1. Anatomia i fizjologia zwierząt

*Zeszyt 2. Podstawy żywienia

*Zeszyt 3.  Zoohigiena 
	Hortpress (najnowsze wydanie)
	po 5

	93.
	Minksztym W.
	Technologie produkcji zwierzęcej:

*Zeszyt 1. Bydło              

*Zeszyt 2. Owce, trzoda chlewna, konie
  
po 5 sztuk
	Hortpress (najnowsze wydanie)
	po 5

	94.
	Rekiel Anna
	Chów i hodowla trzody chlewnej
	SGGW 2005
	2

	95.
	Fiedorowicz Grzegorz
	Technika w chowie bydła z podstawowymi elementami

 Zootechniki
	IBMER 2007 lub nowsze
	2

	96.
	Litwińczuk Zygmunt, Szulc Tadeusz
	Hodowla i użytkowanie bydła
	PWRiL 2005
	3

	97.
	Sambraus, Hans, Hinrich
	Rasy zwierząt gospodarskich
	Multum 2000
	8

	98.
	Nowicki B, Jasek S. Maciejowski J. i inni
	Atlas ras zwierząt gospodarskich
	PWN  Warszawa 1995 (późniejsze wznowienia)
	5

	99.
	Z. Fiedorow, Z. Weber


	Choroby roślin uprawnych
	MULTUM 2001
	2

	100.
	Praca zbiorowa
	Ochrona roślin rolniczych w uprawie integrowanej
	PWRiL 1998
	2

	101.
	M. Fotyma, K Kryński, J. Kuś
	Technologie produkcji roślinnej
	Hortpress 1999
	

	102.
	Szulc Tadeusz
	Chów i hodowla zwierząt
	Wydawnictwo Akademii Rolniczej, Wrocław 2005
	

	103.
	Ziemiński Ryszard
	Podstawy produkcji zwierzęcej, Zeszyt do ćwiczeń
	Wydawnictwo Akademii Rolniczej, Wrocław 2003
	

	104.
	Żółkowski J., Przysucha T.
	Praktyczne porady dla hodowców bydła
	SGGW 2005
	

	105.
	Blowey R.w, Weaver  A.d., Nicpoń J.
	Atlas chorób bydła
	Wydawnictwo Medyczne Urban&Partner 2008
	

	106.
	Jamroz D., Podkówka W., Chachułowa J.
	Żywienie zwierząt i paszoznawstwo tom III
	PWN 2006
	

	3 kierunki zasadnicze zawodowe

	107.
	
	Instrukcja naprawy samochodów: POLONEZ, FIAT 126 p
	
	po 5

	108.
	
	BHP przy obsłudze ciągników, maszyn oraz narzędzi rolniczych
	Ośrodek szkolenia PIP, Wrocław
	3

	109.
	
	Atlasy traw
	
	5

	110.
	
	Atlas gleb Polski
	
	5

	111.
	Muzalewski
	Koszty eksploatacji maszyn rolniczych
	IBMER (najnowsze wydanie)
	2

	112.
	Orzełowski
	Budowa podwozi i nadwozi samochodów
	WSiP (najnowsze wydanie)
	3

	113.
	
	Testy i zadania z rozwiązaniami. Mechanik pojazdów samochodowych
	WSiP  2009
	5

	114.
	Orzełowski
	Naprawa i obsługa pojazdów samochodowych
	WSiP (najnowsze wydanie)
	3

	115.
	Rawski
	Mechanik silników spalinowych
	WSiP (najnowsze wydanie)
	3

	116.
	Rychter
	Mechanik pojazdów samochodowych
	WSiP (najnowsze wydanie)
	3

	117.
	Lewandowski S.
	Podstawy produkcji zwierzęcej
	Hortpress (najnowsze wydanie)
	2

	Pociąg do biznesu / Przedsiębiorczość

	118.
	Zbigniew Makieła, Tomasz Rachwał
	„Podstawy przedsiębiorczości”

Podręcznik + CD-ROM dla liceum ogólnokształcącego, liceum profilowanego i technikum. Kształcenie ogólne w zakresie podstawowym
	Nowa Era
	35

	119.
	Zbigniew Makieła, Tomasz Rachwał
	„Podstawy przedsiębiorczości”

Zeszyt ćwiczeń dla liceum ogólnokształcącego, liceum profilowanego i technikum. Kształcenie ogólne w zakresie podstawowym
	Nowa Era
	35

	120.
	Tomasz Rachwał
	„Podstawy przedsiębiorczości”

Słownik dla liceum ogólnokształcącego, liceum profilowanego i technikum
	Nowa Era
	35

	121.
	Aneta Bachta, Grzegorz Bieszczad, Monika Borowiec, Arkadiusz Buziewicz, Bartosz Chomiak, Radosław Doktor, Iwona Drobniak, Katarzyna Fiedor, Jadwiga Jodłowska, Wioletta Lis, Tomasz Rachwał, Magdalena Zbierak
	„Podstawy przedsiębiorczości”

Scenariusze zajęć edukacyjnych dla liceum ogólnokształcącego, liceum profilowanego i technikum. Kształcenie ogólne w zakresie podstawowym
	Nowa Era
	1

	122.
	Zbigniew Makieła, Tomasz Rachwał
	Program nauczania podstaw przedsiębiorczości dla liceum ogólnokształcącego, liceum profilowanego i technikum. Kształcenie ogólne w zakresie podstawowym
	Nowa Era
	1

	123.
	Zbigniew Makieła, Tomasz Rachwał
	Podstawy przedsiębiorczości

Poradnik dla nauczyciela liceum ogólnokształcącego, liceum profilowanego i technikum. Kształcenie ogólne w zakresie podstawowym z płytą CD
	Nowa Era
	2

	124.
	
	EduROM Multimedialne lekcje – Przedsiębiorczość
	Young Digital  Planet
	1

	125.
	Barbara Aleksandra Cichańska
	Egzamin zawodowy. Podstawy przedsiębiorczości. Teoria i testy.
	WSZ PWN
	30


	126.
	Teresa Buczyńska
	Podstawy przedsiębiorczości. Podręcznik- szkoła zawodowa
	WSZ PWN 2009
	30

	127.
	Lennart Rosell
	Techniki sprzedaży
	BL Info Polska
	1

	128.
	Jeff Magee
	Program szkolenia sprzedawców - Ćwiczenia, formularze, wskazówki dla prowadzącego
	Wolters Kluwer Polska
	1

	129.
	Charles M. Futrell
	Nowoczesne techniki sprzedaży - Metody prezentacji, profesjonalna obsługa, relacje z klientem
	Wolters Kluwer Polska
	1

	130.
	
	Komunikacja w biznesie. Seria Harvard Business Essentials
	MT Biznes
	1


	CZĘŚĆ 2

Materiały biurowe



	Lp.
	Materiał biurowy
	Opis, rodzaj
	Ilość

	Zajęcia dydaktyczno-wyrównawcze

	1.
	Pendrive
	
	120

	2.
	Teczka kartonowa
	
	120

	3.
	Komplet (brulion A-4 + długopis + ołówek + zakreślacz)
	
	120

	Zajęcia z doradztwa zawodowego grupowego

	4.
	Komplet (Album ofertowy - 20 koszulek; długopis; notatnik format A5)
	
	200

	Zajęcia z doradztwa zawodowego indywidualnego

	5.
	Komplet (Organizer z kalendarzem; długopis; notatnik; pendrive)
	
	50

	Materiały dydaktyczne dla kierunku technik ekonomista

	6.
	Kalkulatory zwykłe Niceday 328
	OFFICE DEPOT
	50

	7.
	słuchawki nauszne z mikrofonem
	MEDIATECH MT-3503 Pyxis
	20

	8.
	kamery internetowe
	np. MEDIATECH MT-4016


   informacje dodatkowe Sensor CMOS SVGA
	15

	Materiały dydaktyczne dla kierunku technik rolnik

	9.
	Kalkulatory zwykłe
	
	35

	3 kierunki zasadnicze zawodowe

	10.
	Kalkulatory zwykłe
	
	50


	CZĘŚĆ 3

Multimedia / programy



	Lp.
	Kurs
	Nośnik
	Wydawnictwo
	Ilość

	Materiały dydaktyczne dla kierunku technik informatyk

	1.
	Word 2007, Excel 2007, PowerPoint 2007. Naucz się sam!
	Kurs na CD-ROM
	Mikom
	1

	2.
	Excel XP/2003. Naucz się sam!
	Kurs na CD-ROM
	Mikom
	1

	3.
	PowerPoint XP/2003. Naucz się sam!
	Kurs na CD-ROM
	Mikom
	1

	4.
	Kurs C++ Video programowanie
	Kurs na CD-ROM
	GlobalProfit
	2

	5.
	Kurs CorelDRAW X4 Video plus CERTYFIKAT

Sam tworzę profesjonalne projekty
	Kurs na CD-ROM
	GlobalProfit
	1

	6.
	Kurs EXCEL
	Kurs na CD-ROM
	GlobalProfit
	1

	7.
	Kurs Flash
	Kurs na CD-ROM
	GlobalProfit
	1

	8.
	Kurs Flash CS3 - sam twórz strony WWW
	Kurs na CD-ROM
	GlobalProfit
	1

	9.
	Kurs HTML
	Kurs na CD-ROM
	GlobalProfit
	1

	10.
	Kurs Joomla
	Kurs na CD-ROM
	GlobalProfit
	1

	11.
	Kurs Linux DVD + Certyfikat
	Kurs na CD-ROM
	GlobalProfit
	1

	12.
	Kurs Photoshop : fotografia cyfrowa, strony WWW
	Kurs na CD-ROM
	GlobalProfit
	1

	13.
	MULTIMEDIALNY KURS PHOTOSHOP CS
	Kurs na CD-ROM
	GlobalProfit
	1

	14.
	Kurs Photoshop - fotomontaż, retusz, efekty, reklama
	Kurs na CD-ROM
	LooMist
	1

	15.
	Norton Ghost 14 PL Box
	
	
	1

	16.
	Microsoft Office Professional 2007
	
	
	1

	Materiały dydaktyczne dla kierunku technik ekonomista

	17.
	program komputerowy Adobe Flash Pro CS4 PL WIN EDU

 (65018659AE01A00)
	
	
	1

	18.
	BHP w pracy przy komputerze 
	DVD
	ODDK, Gdańsk
	2

	Materiały dydaktyczne dla kierunku technik technologii żywności

	19.
	Instrukcja pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego (model:ODDK-G109)
	CD
	ODDK, Gdańsk
	2

	20.
	BHP w gastronomii
	DVD
	ODDK, Gdańsk
	1

	21.
	Czynniki szkodliwe i niebezpieczne w środowisku pracy
	DVD

	ODDK, Gdańsk
	1

	22.
	Filmy z zakresu przetwórstwa żywności(procesy produkcji produktów żywnościowych)
	DVD
	
	

	Materiały dydaktyczne dla kierunku technik rolnik

	23.
	Mechanizacja produkcji ziemniaków
	DVD 
	Samodzielna Pracownia Filmu Naukowego oddział w Kłudzienku – 05-842 , tel 227555016
	po 1

	24.
	Standardy technologiczne w chowie bydła
	
	
	

	25.
	Standardy technologiczne w chowie świń
	
	
	

	26.
	Ekologiczne metody kiszenia zielonek
	
	
	

	27.
	Pługi obracalne-test porównawczy, Agregaty uprawowe-test porównawczy
	
	
	

	28.
	Obora wolnostanowiskowa, bezściółkowa dla krów mlecznych
	
	
	

	29.
	Kanalizacja ciśnieniowa i oczyszczalnia ścieków z ociekowym złożem torfowym. Oczyszczalnia z filtrem gruntowo-korzeniowym
	
	
	

	30.
	Badania bezpieczeństwa użytkowania maszyn rolniczych i ciągników
	
	
	

	31.
	Płyty gnojowe. Zbiorniki stalowe na płynne odchody zwierzęce
	
	
	

	32.
	Siewnik zbożowy: MAZUR 5, POMORZANIN, OMEGA
	
	
	

	33.
	Pługi wahadłowe
	
	
	

	34.
	Stacja wytwarzania ciekłych nawozów mineralnych. Nawożenie roztworem saletrzano-mocznikowym
	
	
	

	35.
	Zespołowe użytkowanie maszyn rolniczych. Kółka maszynowe
	
	
	

	36.
	Zbiór ziemniaków kombajnem Z643/1 BOLKO. Nowoczesna boksowa przechowalnia ziemniaków
	
	
	

	37.
	Bezpieczna praca kombajnem zbożowym
	
	
	

	38.
	Użytkowanie opryskiwaczy polowych


	
	
	

	39.
	Wersja profesjonalna dla dwóch gatunków zwierząt. Trzoda chlewna oraz Bydło (DLG) WIN Pasze 3,0 WP-A06
	DVD
	Mroczko Software, Leszek Mroczko
	1

	3 kierunki zasadnicze zawodowe

	40.
	Program Encyklopedia Ruchu Drogowego „WinFor”
	DVD
	Win For
	1

	41.
	WINFOR Egzamin Wewnętrzny 2010
	DVD (CD)
	
	

	43.
	BHP przy spawaniu elektrycznym
	DVD
	ODDK, Gdańsk
	1

	Pociąg do biznesu / Przedsiębiorczość

	44.
	Biznes w praktyce
	DVD
	Synergia
	1

	45.
	Nie daj się bezrobociu
	DVD
	Synergia
	1

	46.
	Mowa ciała w praktyce
	DVD
	Synergia
	1

	47.
	Planowanie kariery, czyli jak wybrać zawód
	DVD
	Synergia
	1

	48.
	Kalejdoskop zawodów (zestaw)
	DVD
	Synergia
	1

	49.
	Czy nadaję się na przedsiębiorcę?
	DVD
	Synergia
	1

	50.
	Zakładam firmę
	DVD
	Synergia
	1

	51.
	Gdzie i jak szukać pracy?
	DVD
	Synergia
	1

	52.
	Wystąpienia publiczne
	DVD
	Synergia
	1

	53.
	Profesjonalna obsługa klienta
	CD
	Synergia
	1

	54.
	Kierowanie zespołem
	CD
	Synergia
	1

	55.
	Profesjonalna sprzedaż
	CD
	Synergia
	1

	56.
	Wystąpienia publiczne
	CD
	Synergia
	1

	57.
	Zarządzanie czasem
	CD
	Synergia
	1

	58.
	Zarządzanie projektem
	CD
	Synergia
	1

	59.
	44 skuteczne techniki sprzedaży prezentowane przez 10 GWIAZD HOLLYWOODU
	DVD
	
	

	60.
	Nowoczesny interaktywny system sprawdzania wiedzy

Pakiet "Klasa 15" RF (radiowe) - oprogramowanie pełna funkcjonalność / Licencja dla szkół 
	
	Producent:  Dreamtec
	1


	CZĘŚĆ 4

Inne materiały


	Lp.
	Materiał dydaktyczny
	Opis, rodzaj
	Ilość

	Materiały dydaktyczne dla kierunku technik technologii żywności

	1.
	Normy przedmiotowe i czynnościowe (badań) z poszczególnych branż przemysłu spożywczego
	1.Numer: PN-EN ISO 17189:2005 
Tytuł: Masło, spożywcze emulsje tłuszczowe i tłuszcze do smarowania -- Oznaczanie zawartości tłuszczu (Metoda odwoławcza)

2. Numer: PN-A-82000:1965 
Tytuł: Mięso i podroby zwierząt rzeźnych -- Wspólne wymagania i badania

3. Numer: PN-A-86521:1992 
Tytuł: Mięso i przetwory drobiowe -- Terminologia

4. Numer: PN-A-74104:1986 
Tytuł: Pieczywo -- Pobieranie próbek i kontrola jakości

5. Numer PN-EN ISO 707:2009 
Tytuł: Mleko i przetwory mleczne -- Wytyczne do pobierania próbek

6. PN-R-75201:1993 

Tytuł: Owoce i warzywa -- Warunki fizyczne w chłodniach -- Definicje i pomiary
POLSKI KOMITET NORMALIZACYJNY
	Po 1

	2.
	piknometr 10 ml
	Alchem / Cezal / Cezas
	1

	3.
	piknometr 10 ml kalibrowany z termometrem
	
	1

	4.
	Zwykły mikroskop laboratoryjny 
	PZO Warszawa
	1

	5.
	Automatyczna biureta Schillinga 50ml
	
	2

	6.
	Pipeta jednomiarowa
	kl.AS 25ml
	2

	7.
	
	kl.AS 10ml 
	2

	8.
	
	kl.AS 50ml
	4

	9.
	
	ze zgrubieniem, klasa AS, poj. 2 ml
	2

	10.
	Pipeta wielomarowa
	kl.AS 10ml
	2

	11.
	
	kl.AS 25ml
	2

	12.
	
	kl.AS 50ml
	2

	Materiały dydaktyczne dla kierunku technik rolnik

	13.
	Normy żywienia zwierząt gospodarskich
	
	po 1

	14.
	Schemat przekroju wyżu i niżu barycznego
	
	1

	3 kierunki zasadnicze zawodowe

	15.
	Narzędzia do obróbki skrawania (wytyczak wewnętrzny 5 szt. Przecinaki ,frezy (6,8,12)palcowe po 2 szt. Frezy tarczowe (8,10,12), nawiertak(4,5,6), imadło maszynowe, płytki do noży tokarskich 16 mm-20 szt., płytki do przecinania metali gr. 6 mm, zestaw wierteł 2 szt., suwmiarka 2 szt.
	Eurotech
	

	16.
	Zestaw do badania  pH gleby kwasomierz
	np. firmy Tusnovics Instruments Polska
	2

	17.
	ph-metry do badania gleby
	np. firmy Tusnovics Instruments Polska
	10

	18.
	próbniki do pobierania próbek gleby
	np. firmy Tusnovics Instruments Polska
	10

	19.
	Zestaw do pielęgnacji racic i urządzenia do mechanicznej korekcji racic - Tarnik kopytowy prosty 35 mm; Nóż kopytowy i racicowy obustronny; Kleszcze czołowe do racic 41 cm; Szlifierka elektryczna do kopyt średn 115
	Np. firmy Polnet
	1 zestaw

	20.
	Przyrządy i materiały weterynaryjne:
- Kubek do dezynfekcji strzyków

- Linka porodowa 2 oczka

- Kolczykownica standard

- Higrometr

- Trokar śrubowy 135 Buffa, metalowy sztylet

- Magnes do usuwania ciał obcych 35x100
- Kleszcze nosowe Harmsa
- Taśma zoometryczna rondo

- Płyn do testowania mleka 0,4 l

- Cążki do obcinania ząbków typ nirosta

- Dekornizator elektryczny
- Emaskulator - kleszcze do kastracji 19 cm
- Nóż kopytowy obustronny
- Tarnik do racic u bydła prosty
- Trokar 12 cm
	
	po 1

	21.
	- Kolczyk urzędowy do znakowania bydła
- Kolczyk urzędowy do znakowania świń
- Kolczyk urzędowy do znakowania kóz i owiec
- Szczotka nylonowa
	
	po 5

	22.
	Sprzęt do pielęgnacji skóry:

- Zgrzebło dla krów 7 rzędów ocynkowane
	
	3

	23.
	Sprzęt do pielęgnacji skóry:

- zgrzebło nylonowe
	
	6

	24.
	- Cyfrowy termometr z sygnałem tonowym

- Termometr do mleka
	
	po 3


ZAŁĄCZNIK NR 2
FORMULARZ  OFERTOWY











/ miejscowość i data /

/ Nazwa i adres Wykonawcy /

Odpowiadając na Zapytanie ofertowe dotyczące dostawy materiałów na potrzeby projektu „Rozwój kompetencji zawodowych w dobie kryzysu” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego, zgodnie z wymaganiami określonymi w Zapytaniu ofertowym, oświadczam, iż:

1. Oferuję realizację zamówienia w zakresie:
1.1. I części zamówienia za cenę: ………….. zł netto (słownie: …………………………….……………….. zł) tj. ……… zł brutto (słownie: …………………………………… zł);
1.2. II części zamówienia za cenę: ……………….. zł netto (słownie: ……………..………………….……. zł) tj. ……… zł brutto (słownie: ……………………………………… zł);
1.3. III części zamówienia za cenę: ……….. zł netto (słownie: ……………………………………………… zł), tj. ………… zł brutto (słownie: ……………………….……………….. zł);
1.4. IV części zamówienia za cenę: ……….. zł netto (słownie: ……………………………………………… zł), tj. ………… zł brutto (słownie: ……………………….……………….. zł);
2. Ceny wskazane w pkt. 1 uwzględniają wszystkie koszty wykonania zamówienia;
3. Zapoznałem/zapoznałam się z treścią Zapytania Ofertowego i nie wnoszę do niego zastrzeżeń oraz przyjmuję warunki w nim zawarte;
4. W przypadku przyznania mi zamówienia, zobowiązuję się do zawarcia umowy w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego;
5. Integralną część oferty stanowią następujące dokumenty:
5.1. formularz ofertowy
5.2. …………………………………………………………………………...
5.3. .................................................................................

............................................                                              ............................................................        

   /miejscowość, data /
                   

 / podpis upoważnionego przedstawiciela Wykonawcy /

ZAŁĄCZNIK NR 3
WZÓR UMOWY
zawarta w Białymstoku w dniu ………………….. pomiędzy:

/ nazwa instytucji, adres /, reprezentowaną przez:

 …………………………….. 

 …………………………….. 

zwaną dalej Zamawiającym 
a 

……………………………………………………………………………………………………………………… 

reprezentowaną przez: 

 ……………………………… - ……………………………… ; 

 ……………………………… - ……………………………… ; 

zwaną dalej Wykonawcą 
W wyniku procedury opartej na zasadzie konkurencyjności (Nr sprawy: 1/POKL/9.2/09) Strony zawierają umowę o następującej treści: 

§ 1
Zamawiający zamawia, a Wykonawca zobowiązuje się do dostawy (w całości lub części):

Część 1: Pozycji książkowych,
Część 2: Materiałów biurowych,
Część 3: Multimediów / programów,
Część 4: Innych materiałów

zwanych dalej „Materiałami”.

§ 2
1. Wykonawca zobowiązuje się dostarczyć Zamawiającemu Materiały w zakresie …….. części zamówienia, których szczegółowa specyfikacja wraz z ilościami oraz cenami zawarta jest w wypełnionym przez Wykonawcę formularzu ofertowym do zapytania ofertowego (Nr sprawy: 1/POKL/9.2/09).
2. Przedmiot zamówienie zostanie dostarczony na koszt i ryzyko Wykonawcy do siedziby Zamawiającego w terminie 14 dni od podpisania niniejszej umowy. 

3. Realizacja dostawy zostanie potwierdzona protokołem zdawczo – odbiorczym. 

§ 3
1. Wynagrodzenie z tytułu realizacji niniejszej umowy wynikające z formularza ofertowego do zapytania ofertowego (Nr sprawy: 1/POKL/9.2/09) zawiera w sobie wszystkie koszty związane z realizacją niniejszego zamówienie. 

2. Wynagrodzenie z tytułu realizacji niniejszej umowy będzie płatne po zrealizowaniu całej dostawy w terminie 21 dni od daty doręczenia Zamawiającemu prawidłowo wystawionej faktury VAT wraz z podpisanym z protokołem zdawczo – odbiorczym, z którego będzie jednoznacznie wynikać prawidłowe wykonanie dostawy. 

3. Za dzień zapłaty uznaje się dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego. 

4. Strony zgodnie ustalają, że płatność z tytułu wykonania niniejszej umowy będzie dokonana nie wcześniej niż i pod warunkiem przekazania przez Instytucję Pośredniczącą środków finansowych służących finansowaniu niniejszej umowy na wyodrębniony rachunek bankowy Zleceniodawcy. 

5. W przypadku braku środków o jakich mowa w powyższym ustępie na rachunku Zleceniodawcy, płatność z tytułu niniejszej umowy nie będzie uznana za opóźnioną. 

§ 4
1. Wykonawca oświadcza, iż dołoży najwyższej staranności przy wykonaniu przedmiotu umowy. 

2. Zamawiający zastrzega sobie prawo naliczenia następujących kar umownych: 

a) za każdy dzień zwłoki liczony od następnego dnia po upływie terminu dostawy określonego w umowie - 1 % wartości dostawy brutto;
b) w przypadku nieuprawnionego odstąpienia od umowy przez Wykonawcę bądź odstąpienia od umowy przez Zamawiającego na skutek okoliczności, za które odpowiedzialność ponosi Wykonawca - 30 % wartości dostawy brutto. 

3. Zastrzeżenie kar umownych, o których mowa w ust. 1 nie niweczy możliwości dochodzenia odszkodowania uzupełniającego w zakresie przekraczającym wysokość kar umownych. 

§ 5
Na żądanie uprawnionej instytucji Wykonawca umożliwi dokonanie kontroli realizacji niniejszej umowy i udostępni wszelką związaną z tym dokumentację w okresie wynikającym z odrębnych przepisów. 

§ 6
1. Zmiany w Umowie będą dokonywane za zgodą obu Stron w formie pisemnej w postaci aneksów do Umowy pod rygorem nieważności.

2. Zamawiający zastrzega sobie prawo do rozwiązania niniejszej umowy z zachowaniem 7-dniowego wypowiedzenia. 

3. Strony dopuszczają możliwość innego rozwiązania niniejszej umowy – na mocy zgodnego oświadczenia woli Stron. 

§ 7
Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności i są skuteczne po podpisaniu przez obie Strony.

§ 8
Spory wynikłe na tle wykonania niniejszej umowy Strony zobowiązują się rozwiązać polubownie. W przypadku, kiedy okaże się to niemożliwe, spory te zostaną przekazane pod rozstrzygniecie przez Sąd właściwy dla miejscowości Zamawiającego.

§ 9
W sprawach nieuregulowanych umową będą miały zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego. 

§ 10.
Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, każdy na prawach oryginału, po jednej dla każdej ze Stron. 

ZAMAWIAJĄCY






WYKONAWCA
